
 
 

Allergenliste Gastromenü zur warmen Mittagsverpflegung 

Abkürzung Allergenarten-Beschreibung 
 

   

A Weizen - Gluten    

AR Roggen - Gluten    

Ah Hafer -     Gluten    

Ad Dinkel -    Gluten    

Ag Gerste -   Gluten    

     

B Krebstiere    

C Eier und Eiererzeugnisse    

D Fisch und Fischerzeugnisse    

E Erdnuss und Erdnusserzeugnisse    

F Soja und Sojaerzeugnisse    

G Milch und Milcherzeugnisse    

H Schalenfrüchte    

     

Hh Haselnüsse    

Hm Mandeln    

Hw Walnüsse    

He Cashew-Kerne    

     

I Sellerie    

J Senf und Senferzeugnisse    

K Sesamsamen    

L Schwefeldioxid und Sulfide    

M Lupinen    

N Weichtiere; Schnecken, Muscheln, Kalmare, Austern    

     

O mit Konservierungsmittel    

*= ohne Schweinefleisch    

V vegetarisch    
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